


Amuse-bouches

*

Saint-Jacques de Port en Bessin à crue, marinade aux agrumes  
et shiso rouge, poivre mandarine

Raw scallops from “Port en Bessin”, citrus and red shiso marinade,  
mandarin pepper

F re n c h  Bl o om  L e  Ro s é ,  E f fe r v e s c e n t  s a n s  a l c o o l  0.0 %

*

Endive de pleine terre grillée, sauce « tonnato »  
au vinaigre de noix et truffe noire

 Grilled endive, “tonnato” sauce with walnut vinegar  
and black truffle

 French Bloom La Cuvée Vintage 2022, Effervescent Blanc de Blancs sans alcool 0.0% 

*

Volaille jaune des Landes, « fregula sarda »  
au vin jaune et sauce Albufera

Poultry From “Les Landes” , “fregula sarda” with yellow wine  
and Albufera sauce

 F re n c h  Bl o om  L’E x t ra -Br u t ,  E f fe r v e s c e n t  s a n s  a l c o o l  0.0 %

*

Poire pochée à la cardamome, vanille de Madagascar  
et crème de marron

Cardamom Poached pear, Madagascar vanilla and chestnut cream

F re n c h  Bl o om  L e  Bl a n c ,  E f fe r v e s c e n t  s a n s  a l c o o l  0.0 %

*

Mignardises

G A L A N G A  ~  F R E N C H  B L O O M

210  E U R O S ,  A C C O R D  M E T S  E T  V I N S  I N C LU S


